Dosage de l'acide lactique dans le lait



Comparaison entre le lait frais et le lait laissé à l'air libre pendant 3 jours





Pré requis :



nature du matériel nécessaire à la réalisation d'un dosage,

notion de pH,

nature et choix des indicateurs colorés acid-basiques.



Objectif :



Comparer le lait frais et le lait fermenté par un simple dosage de l'acide lactique CH2�CH(OH)-COOH par une solution de soude.



Matériels et produits :



un lait frais et un lait fermenté,

eau distillée, phénol phtaléine, solution de soude de concentration C0 = 0,05 M,

un agitateur magnétique, deux erlenmeyers, une burette, pipettes jaugées (10 mL, 20 mL), pH-mètre, fiole jaugées (50 mL), une éprouvette, un entonnoir et un support.





Remarques :



L'acidité du lait s'exprime conventionnellement en degré Dornic : un degré Dornic °D correspond à 0,1 g d'acide lactique par litre de lait.



L'acide lactique est un acide présent dans le vin. Il se forme lors de la fermentation malolactique , au cours de laquelle s'opère la décarboxylation (élimination du dioxyde de carbone) de l'acide malique HOOC-CH2-CH(OH)-COOH.



Mode opératoire (lait) :



prélever 20 mL de lait dans une pipette jaugée,

introduire ce volume dans un erlenmeyer de 200 mL, puis compléter avec 100 mL d'eau distillée,

mesurer le pH,

ajouter quelques gouttes de phénol phtaléine,

ajouter à la burette une solution de soude C0 = 0,0 M. Soit  Ve1 le volume versé à l'équivalence (le dosage doit être réalisé avec la plus grande précision).



�Mode opératoire (lait laissé à l'air libre pendant 3 jours) :



prélever 20 mL de lait par une pipette jaugée,

introduire ce volume dans un erlenmeyer de 200 mL, puis compléter avec 100 mL d'eau distillée,

mesurer le pH,

ajouter quelques gouttes de phénol phtaléine,

ajouter à la burette une solution de soude C0 = 0,0 M. Soit  Ve1 le volume versé à l'équivalence (le dosage doit être réalisé avec la plus grande précision).





Questions :



Comparer les deux pH.



L'équation bilan est 



�CH2-CH(OH)-COOH + OH-                   CH2-CH(OH)-COO- + H2O





sachant que la quantité d'acide lactique est donnée par



�EMBED Equation.3���

En déduire l'acidité en degré Dornic dans les deux cas.



Comparer.


